
HOTEL KOSMOWSKI *** | ul. Wrocławska 43, 62-300 Września
+48 61 640 36 00, +48 600 900 380recepcja@kosmowski.pl

STYLOVE WESELE W HOTELU KOSMOWSKI KOSMOWSKI.PL

OFERTA WESELNA
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Hotel Kosmowski to idealne miejsce na organizację 

niezapomnianego wesela w sercu miasta. Nasz obiekt łączy 

elegancję z komfortem, oferując pięknie zaaranżowane 

wnętrza, profesjonalną obsługę i niepowtarzalną atmosferę, 

która sprawi, że ten wyjątkowy dzień pozostanie w pamięci 

na zawsze.

Hotel Kosmowski to wyjątkowy obiekt tworzony z myślą 
o wygodzie i dobrym samopoczuciu Gości. Usytuowany

we Wrześni, oddalonej 50 km od Poznania. Hotel leży blisko 

dworca PKS (300 m) i dworca PKP (800 m) oraz autostrady 

A2. Doskonała lokalizacja sprawia, że staje się on bardzo 

dobrym wyborem na Twoje wymarzone wesele.

PAKIET STANDARD PAKIET PREMIUM PAKIET LUX

WESELE W PIĄTEK - minus 5 zł od ceny podstawowej
WESELE W CZWARTEK - minus 10 zł od ceny podstawowej

TRZY PAKIETY CENOWE

od 320zł/os. od 360 zł/os.

TRZY SALE WESELNE

SALA ZACHODNIA SALA BANKIETOWA SALA WINOGRONOWA

Idealna do wesel w stylu rustic 
glam, boho i tradycyjnych, 

posiada patio, prywatny parking 
oraz taras z fontanną

do 150 osób

Klasyczna, idealna do wesel 
tradycyjnych i glamour,
w tonacjach srebra, ma 

nowoczesny, zabudowany taras

do 90 osób

Klasyczna sala, idealna na małe, 
kameralne przyjęcia weselne

do 30 osób

WYMARZONE WESELE W HOTELU KOSMOWSKI

od 400zł/os.



ORGANIZUJĄC WESELE W NASZYM LOKALU OTRZYMUJESZ 

APARTAMENT DLA NOWOŻEŃCÓW

BRAK DODATKOWYCH OPŁAT: 
KORKOWEJ I TALERZYKOWEJ

BON NA KOLACJĘ ROCZNICOWĄ
DLA PARY MŁODEJ

PARKING DLA GOŚCI

WSPARCIE KOORDYNATORA I KOMPLEKSOWA
ORGANIZACJA WESELA

INDYWIDUALNIE DOPASOWANE MENU

MOŻLIWOŚĆ DEKORACJI SALI

WYNAJEM PROSECCO & COCTAIL PIANO,
FOTOBUDEK: TRADYCYJNEJ I 360, FOTOBOXA 

ATRAKCJE KULINARNE: CANDY BAR,
WIEJSKI STÓŁ, PŁONĄCY UDZIEC, LIVE COOKING

WYNAJĘCIA NAPISÓW LEDOWYCH
I DODATKOWYCH DEKRACJI

MOŻLIWOŚĆ ZORGANIZOWANIA
ŚLUBU W PLENERZE

ZACHĘCAMY DO ZAPOZNANIA SIĘ
Z NASZĄ OFERTĄ ATRAKCJI

PATIO Z ZIELENIĄ I MALOWNICZĄ FONTANNĄ
LUB ZABUDOWANY TARAS

Fot. PAULINA PRZESPOLEWSKA FOTOGRAFIA



PAKIET STANDARD 

ROK 2026 - sobota - 320 zł/os.
ROK 2027 - sobota - 340 zł/os.
ROK 2028 - sobota - 380 zł/os.

WESELE W PIĄTEK - minus 5 zł od ceny podstawowej

WESELE W CZWARTEK - minus 10 zł od ceny podstawowej

PRZYWITANIE CHLEBEM I SOLĄ

DESER 1 porcja na osobę  + OWOCE SEZONOWE 100 g/os.

BUFET ZIMNYCH PRZEKĄSEK 3 porcje na osobę

BARSZCZ 1 porcja na osobę

GORĄCY POSIŁEK NOCNY 1,5 porcji na osobę

ZUPA 1 porcja na osobę

APERITIF: wino musujące

UROCZYSTY OBIAD WESELNY
ZUPA 1 porcja na osobę, DANIE GŁÓWNE 3 porcje na osobę

DODATKI SKROBIOWE I WARZYWNE



UROCZYSTY OBIAD WESELNY

DESER 1 porcja na osobę
torcik lodowo-bezowy

OWOCE SEZONOWE 100 g/os.

BUFET ZIMNYCH PRZEKĄSEK 3 porcje na osobę

GORĄCY POSIŁEK NOCNY 1,5 porcji na osobę

ZUPA GULASZOWA 1 porcja na osobę

PAKIET NAPOJÓW BEZALKOHOLOWYCH

SZCZEGÓŁOWE MENU
PAKIET STANDARD 

kawa, herbata (szeroki wybór smaków)
DODATKI: cukier, mleko, cytryna 

WODA MINERALNA NIEGAZOWANA Z SZASZŁYKIEM OWOCOWYM, SOKI OWOCOWE - bez limitu 

*OPCJONALNIE NAPOJE GAZOWANE (butelka 0,85 l - 15 zł)

ZUPA 1 porcja na osobę - DO WYBORU JEDNA Z OPCJI

w rosół z makaronem  w  krem włoski z oliwą w krem z białych warzyw

DANIE GŁÓWNE 3 porcje na osobę
w kurczak supreme w kotlet de Volaille z masłem i natką pietruszki

w kotlet wieprzowy z pieczarkami w rolada wieprzowa w sandacz w sosie cytrynowym

DODATKI: ziemniaki purée, gnocchi, pyzy, frytki
SOS CIEPŁY: pieczeniowy

WARZYWA: zestaw surówek, warzywa gotowane

w rolada z indyka w tortille z warzywami i z kurczakiem w mini pad Thai
w schab nadziewany chrzanem i szczypiorkiem w polędwiczka drobiowa nadziewana serami

w mix sałat z burakiem i kozim serem w sałatka z grillowanym kurczakiem
w świeżo wypiekane bagietki w masło w sos czosnkowy

w polędwiczki wieprzowe w sosie w kasza pęczak z warzywami
w pierś z kurczaka w ziołach w warzywa faszerowane 

BARSZCZ 1 porcja na osobę



PAKIET PREMIUM

ROK 2026 - sobota - 360 zł/os.
ROK 2027 - sobota - 380 zł/os.
ROK 2028 - sobota - 420 zł/os.

PRZYWITANIE CHLEBEM I SOLĄ

DESER 1 porcja na osobę

CIASTO 1,5 porcji na osobę + OWOCE SEZONOWE 100 g/os.

BUFET ZIMNYCH PRZEKĄSEK 2,5 porcji na osobę

PŁONĄCY UDZIEC Z DODATKAMI 1 porcja na osobę

GORĄCY POSIŁEK NOCNY 1,5 porcji na osobę

ZUPA 1 porcja na osobę

APERITIF: wino musujące

UROCZYSTY OBIAD WESELNY
ZUPA 1 porcja na osobę, DANIE GŁÓWNE 3,5 porcji na osobę

DODATKI SKROBIOWE I WARZYWNE

do wyboru jedna z opcji: rosół z makaronem domowym lub krem z 
białych warzyw

zupa krem szparagowy z migdałami 
DANIE GŁÓWNE 3 porcje na osobę:
rolada wieprzowa po Wielkopolsku w sandacz w sosie 
cytrynowym w kotlet de volaille w kotlet wieprzowy z pieczarkami
filet z kurczaka z serem pleśniowym i suszonymi pomidorami

DODATKI: ziemniaki gotowane, kluseczki półfrancuskie, pyzy, 
krokiety, frytki
SOS CIEPŁY: pieczeniowo-winny
WARZYWA:
- zestaw surówek
- kompozycja warzyw gotowanych 
DESER 1 porcja na osobę: torcik lodowy 
CIASTO 1,5 porcji na osobę 
BUFET ZIMNYCH PRZEKĄSEK 3,5 porcji na osobę:
- łosoś w zalewie octowej,
- polędwiczki faszerowane grzybami,
- schab nadziewany chrzanem i  szczypiorkiem,
- polędwiczki ze szpinakiem i kurkami,
- polędwiczka z nadzieniem pieczarkowo- paprykowym
- sałatka grecka,
- sałatka cezar z kurczakiem, 
- świeżo wypiekane bułki, masło
SOS ZIMNY - CHORON 
BARSZCZ 1 porcja/osobę
KOLACJA NA CIEPŁO 1,5 porcji/osobę:
golonki po bawarsku z kapustą i chrzanem w filet z kurczaka 
zapiekany z ananasem i serem w szaszłyk drobiowo-wieprzowy 
podany na ryżu 
ZUPA 1 porcja/osobę:
do wyboru jedna z opcji: żurek z białą kiełbasą lub zupa 
gulaszowa

WESELE W PIĄTEK - minus 5 zł od ceny podstawowej

WESELE W CZWARTEK - minus 10 zł od ceny podstawowej



w polędwiczki wieprzowe w sosie w kasza pęczak z warzywami
w pierś z kurczaka w ziołach w warzywa faszerowane 

UROCZYSTY OBIAD WESELNY

BUFET ZIMNYCH PRZEKĄSEK 2,5 porcji na osobę

GORĄCY POSIŁEK NOCNY 1,5 porcji na osobę

ZUPA 1 porcja na osobę  - DO WYBORU JEDNA Z OPCJI

PAKIET NAPOJÓW BEZALKOHOLOWYCH

SZCZEGÓŁOWE MENU
PAKIET PREMIUM 

KAWA, HERBATA (szeroki wybór smaków)  DODATKI: cukier, mleko, cytryna 

WODA MINERALNA NIEGAZOWANA Z SZASZŁYKIEM OWOCOWYM, SOKI OWOCOWE - bez limitu
*OPCJONALNIE NAPOJE GAZOWANE (butelka 0,85 l - 15 zł)

ZUPA 1 porcja na osobę - DO WYBORU JEDNA Z OPCJI

w rosół z makaronem  w  krem włoski z oliwą w krem z białych warzyw

DANIE GŁÓWNE 3,5 porcji na osobę
w kurczak supreme w kotlet de Volaille z masłem i natką pietruszki

w polędwiczka drobiowa faszerowana suszonymi pomidorami i serem w kotlet wieprzowy z pieczarkami
w rolada wieprzowa w łosoś z grilla z cytryną w pieczony ser halloumi z sosem miodowo-musztardowym

DODATKI: ziemniaki purée, gnocchi, pyzy, frytki
SOS CIEPŁY: pieczeniowo-winny

WARZYWA: zestaw surówek, warzywa gotowane

w mini tatar wołowy na grzance w rolada z indyka w tortille z warzywami i kurczakiem
w schab nadziewany chrzanem i szczypiorkiem w croissant z rukolą i szynką parmeńską 

w sałatka z grillowanym kurczakiem w sałatka włoska
w pieczywo w masło w sos czosnkowy

PŁONĄCY UDZIEC Z PIECZONYMI ZIEMNIAKAMI,
SOSEM CZOSNKOWYM I MIX SAŁAT 1 porcja na osobę

(w cenie udziec na 80 osób)

DESER 1 porcja na osobę  - DO WYBORU JEDNA Z OPCJI 

w beza z mascarpone i sosem malinowym w lody waniliowe z sosem malinowym
 w lody w pomarańczy lub w kokosie

CIASTO 1,5 porcji na osobę + OWOCE SEZONOWE 100 g/os.

zupa meksykańska lub zupa gulaszowa

BARSZCZ 1 porcja na osobę



PAKIET LUX

ROK 2026 - sobota - 400 zł/os.
ROK 2027 - sobota - 430 zł/os.
ROK 2028 - sobota - 470 zł/os.

WESELE W PIĄTEK - minus 5 zł od ceny podstawowej
WESELE W CZWARTEK - minus 10 zł od ceny podstawowej

PRZYWITANIE CHLEBEM I SOLĄ

DESER 1 porcja na osobę

CIASTO 2 porcje na osobę + OWOCE SEZONOWE 150 g/os.

BUFET ZIMNYCH PRZEKĄSEK 3,5 porcji na osobę

PŁONĄCY UDZIEC Z DODATKAMI 1 porcja na osobę

GORĄCY POSIŁEK NOCNY 1,5 porcji na osobę

ZUPA 1 porcja na osobę

APERITIF: wino musujące

UROCZYSTY OBIAD WESELNY
PRZYSTAWKA1 porcja na osobę

 ZUPA 1 porcja na osobę, DANIE GŁÓWNE 4 porcje na osobę

DODATKI SKROBIOWE I WARZYWNE



UROCZYSTY OBIAD WESELNY

DESER 1 porcja na osobę
w beza z mascarpone i sosem malinowym w lody waniliowe z sosem malinowym

 w lody w pomarańczy lub w kokosie

CIASTO 2 porcje na osobę + OWOCE SEZONOWE 150 g

BUFET ZIMNYCH PRZEKĄSEK 3,5 porcji na osobę

PAKIET NAPOJÓW BEZALKOHOLOWYCH

SZCZEGÓŁOWE MENU
PAKIET LUX

EKSPRES DO KAWY, HERBATA (szeroki wybór smaków), DODATKI: cukier, mleko, cytryna 

WODA MINERALNA NIEGAZOWANA Z SZASZŁYKIEM OWOCOWYM, SOKI OWOCOWE,
NAPOJE GAZOWANE - bez limitu

PRZYSTAWKA 1 porcja na osobę - mini grzanka w wołowiną

ZUPA 1 porcja na osobę - DO WYBORU JEDNA Z OPCJI

w rosół z makaronem  w  krem włoski z oliwą w krem z białych warzyw

DANIE GŁÓWNE 4 porcje na osobę
w kurczak supreme w wędzona pierś z kaczki w sosie malinowo-porzeczkowym
w sakiewka wieprzowa faszerowana pieczarkami, cebulą, papryką i serami

w rolada wołowa w łosoś w sosie kaparowym

DODATKI: purée ziemniaczane z chrzanem, gnocchi buraczane, pyzy, frytki
SOS CIEPŁY: myśliwski

WARZYWA: szparagi w boczku, buraczki zapiekane z fetą, kapusta czerwona z boczkiem, zestaw surówek

w polędwiczki wieprzowe w sosie w kasza pęczak z warzywami
w pierś z kurczaka w ziołach w warzywa faszerowane 

GORĄCY POSIŁEK NOCNY 1,5 porcji na osobę

ZUPA 1 porcja na osobę  - DO WYBORU JEDNA Z OPCJI

w tatar wołowy w rolada z indyka w tortille z warzywami i kurczakiem
w schab nadziewany chrzanem i szczypiorkiem w croissant z rukolą i szynką parmeńską 

w sałatka z grillowanym kurczakiem w sałatka włoska
w pieczywo w masło w sos czosnkowy

PŁONĄCY UDZIEC Z PIECZONYMI ZIEMNIAKAMI,
SOSEM CZOSNKOWYM I MIX SAŁAT 1 porcja na osobę

(w cenie udziec na 80 osób)

BARSZCZ 1 porcja na osobę

żurek z kiełbasą, zupa meksykańska lub zupa gulaszowa



WSPARCIE KOORDYNATORA IMPREZ

APARTAMENT DLA NOWOŻEŃCÓW na wesele i poprawiny

OBSŁUGA KELNERSKA - jeden kelner na 25 gości

DEKORACJE SALI: podtalerze, serwetki, lampki led,
drewniane drzwi z napisami: żona i mąż 

SALA I TARAS dostępny do godziny 4.00,
każda dodatkowo rozpoczęta godzina - 800 zł 

KLIMATYZOWANE SALE

W CENIE WESELA

ROK 2026 - 120 zł/os.  | ROK 2027 - 135 zł/os.

INFORMACJE DODATKOWE

na życzenie gości uwzględniamy menu wegetariańskie,
wegańskie, bezglutenowe oraz inne opcje żywieniowe

możliwość zamówienia tortu weselnego i alkoholi 

menu dla usługodawców płatne 50%

dzieci 1-3 - 30 zł, 3-6 lat - 50% ceny,
powyżej 6 lat - 100% ceny 

pakowanie dań do pojemników jednorazowych 2 zł/os.

własny barman - serwis - 500 zł

roolbar samoobsługowy 30 l – 700 zł

własna fotobudka, fotobudka 360 – 600 zł

POPRAWINY

POWYŻEJ 50 OS. - 10% RABATU

W cenie poprawin: posiłki zachowane z przyjęcia weselnego,
zupa inna niż w dniu wesela, dwa dodatki skrobiowe,
zestaw surówek, pakiet napojów bezalkoholowych.

Sala dostępna na 6 godzin.

NOCLEGI
W naszym hotelu czeka na Państwa 66 pokoi
z bezpłatnym dostępem do internetu.
Śniadania w formie bufetu.

Atrakcyjne ceny noclegów specjalnie dla gości
weselnych - zawarte w umowie weselnej.

DOBA HOTELOWA 14.00-12.00
przedłużenie doby za każdą godzinę 10% ceny noclegu



REALIZACJA ŚLUBU CYWILNEGO

W Hotelu Kosmowski organizujemy także śluby w plenerze. Pomożemy Wam na każdym

etapie organizacji. Zaprezentujemy miejsca, jakimi dysponujemy, zaproponujemy

oprawę ceremonii: muzykę i dekoracje.

Zadbamy o techniczne elementy: krzesła dla Pary Młodej i Gości, stół dla urzędnika

lub mistrza ceremonii, dywan, napis „MIŁOŚĆ” lub „LOVE”.

KOSZT: od 1000 zł

W CENIE ŚLUBU

krzesła dla młodej pary i świadków

krzesła dla gości - ilość do uzgodnienia

stół i krzesła dla urzędnika 

dywan, napis „MIŁOŚĆ” lub „LOVE”

DEKORACJE FLORYSTYCZNE
WE WŁASNYM ZAKRESIE

 PRZY FONTANNIE

NA TARASIE PRZY SALI BANKIETOWEJ



PERSONALIZACJA SALI

DODATKOWE OPCJE 

PEŁNOWYMIAROWY DREWNIANY
NAPIS LEDOWY„LOVE” 300 zł

PEŁNOWYMIAROWY NAPIS
„MIŁOŚĆ” 500 zł

WYPOSAŻENIE
OKRĄGŁE STOŁY 20 zł/os.

KRZESŁA BANKIETOWE SZARE
LUB KRZESŁA DREWNIANE 10 zł/szt.

POKROWCE NA KRZESŁA
BANKIETOWE 8 zł/szt.

FONTANNA ISKIER 60 zł/szt.

ARANŻACJE ŚWIATŁEM LED
(PERSONALIZACJA KOLORU) 100 zł/szt.

ŚCIANKI
ŚCIANKA SREBRNA LUB CZARNA od 400 zł

ŚCIANKA DREWNIANA PŁÓTNEM

ŚCIANKA PANELOWA

od 800 zł

250 zł/szt.

PODWIESZANY SUFIT
PODWIESZANY SUFIT RÓŻ, 
POMARAŃCZ, SREBRO/ZŁOTO od 1500 zł

PODWIESZANY SUFIT BIAŁY, BEŻ,
SREBRO/ZŁOTO od 1500 zł

POLIGRAFIA

WINIETKI od 2,5 zł/szt.

NUMERKI STOŁÓW

TABLICA Z ROZMIESZCZENIEM
GOŚCI

DRUKOWANE MENU 

ŚCIANKA DREWNIANA
Z MAKRAMĄ 1500 zł

od 10 zł/szt.

od 150 zł

od 20 zł/szt.

ZŁOTY STOJAK NA KOMPOZYCJE
KWIATOWE 40 zł/szt.

STOJAK KARUZELA
ZŁOTA LUB SREBRNA 50 zł/szt.



ATRAKCJE KULINARNE

NA SŁODKO

DODATKOWA PORCJA MIĘSA: 
drób, wieprzowina 28 zł/porcja

DODATKOWA PORCJA MIĘSA:
ryba, wołowina

DODATKOWA PORCJA
ZIMNEGO BUFETU

PŁONĄCY UDZIEC Z PIECZONYMI
ZIEMNIAKAMI, SOSEM
CZOSNKOWYM I MIXEM SAŁAT

25 zł/os.

STÓŁ STAROPOLSKI
(smalec, ogórki, wędliny, kiełbasa,
kaszanka, sery, gzik, chleb wiejski)

28 zł/porcja

31 zł/porcja

18 zł/porcja

DODATKOWA SAŁATKA
DO ZIMNEGO BUFETU dla 5 osób 28 zł/porcja

TATAR WOŁOWY LUB Z ŁOSOSIA

PRZYSTAWKA

35 zł/porcja

16 zł/porcja

25 zł/os.

FONTANNA CZEKOLADY (mleczna
belgijska czekolada z owocami
i suchymi przekąskami)

25 zł/os.

CANDY BAR (2 szt./os.):
muffinki, makaroniki, babeczki,
ptysie, deserki

25 zł/os.

OWOCE FILETOWANE
plater 400 g

80 zł/porcja

NAPOJE
SŁÓJ MOJITO 3 l (0,5 l rumu,
2,5 l woda gazowana)
– orzeźwiający, słodko-kwaśny
drink na bazie białego rumu,
z cukrem trzcinowym

200 zł/szt.

SŁÓJ LEMONIADY 3 l
– do wyboru: truskawkowa,
malinowa, cytrynowa

150 zł/szt.

StÓŁ ALKOHOLI
- indywidualnie ustalenia WG ZUŻYCIA



FOTOBOX

Chcecie pamiątkowe zdjęcia ze znajomymi? 
Oferujemy personalizowany box fotograficzny!

WYNAJEM NA CZAS
TRWANIA IMPREZY

Z PERSONALIZACJĄ
1000 zł

Fotobox ma wymiary: 220 cm x 170 cm

DODATKOWE ATRAKCJE

PEŁNA OFERTA

https://kosmowski.pl/oferty-specjalne/wesela

FOTOBUDKI

FOTOBUDKA TRADYCYJNA

PAKIET 2-GODZINNY

500 zł

PAKIET 3-GODZINNY

700 zł

PAKIET 4-GODZINNY

800 zł

FOTOBUDKA 360

PAKIET 3-GODZINNY
Z ANIMATOREM

1000 zł

PAKIET 4-GODZINNY
Z ANIMATOREM

1200 zł

PROSECCO &  COCTAIL PIANO
WYCENA INDYWIDUALNA

DOSTĘPNE WARIANTY

PROSECCO PROSECCO + COCKTAILE

> wynajem pianina
> barman
> koszt alkoholu
> szkło serwisowe

> wynajem pianina
> barman
> koszt alkoholu
> szkło serwisowe
> owoce, lód, zioła
> składniki cocktaili

W ofercie m.in. Prosecco, Aperol Spritz, Hugo,
Mohito, Sanrija, Gin & Tonic, Martini Bianco, wina,
wina i drinki bezalkoholowe

Nowość!



Hotel Kosmowski ***

62-300 Września, ul. Wrocławska 43

tel. +48 61 640 36 00, kom. +48 600 900 380

e-mail: recepcja@kosmowski.pl

www.kosmowski.pl

Umowa zawarta w dniu ………………...............

Pomiędzy:

Pani……………….……………………………………………….....…….....…

Telefon……………………….……………………………………………...…...

Pan…………………………………………………………………......…...……

Telefon……………………………………………………………………..…….

Adres e-mail……………………………………………………………........….

Zwanym w dalszej części umowy Zamawiającym, 

a „KOS Elektro System” Sp. z o.o. Hotel Kosmowski, ul. Wrocławska 43 

62-300 Września, Nr KRS 31844, Sąd Rejonowy w Poznaniu, XXI 

Wydział Gospodarczy Krajowego Rejestru Sądowego

Kapitał Zakładowy 3 200 000,00 zł, NIP 789-15-65-060

Reprezentowanym przez Sylwię Kosmowską zwanym dalej Wykonawcą

§1

Przedmiotem umowy jest organizacja i obsługa wesela w Hotelu 

Kosmowski we Wrześni:

- dla około …………….………………………………………….. osób

- na sali …………………………………………………………………..

- w dniu …………………………………………………………………..

§2

W ramach organizowanej usługi Wykonawca zapewnia:

1. Usługę gastronomiczną określoną w menu - cena …….……..…zł/os.

2. Salę weselną do godziny 4.00, każda dodatkowa godzina 800 zł

3. Nielimitowany pakiet napojów bezalkoholowych - w cenie menu: 

kawa. herbata (szeroki wybór smaków), woda mineralna niegazowana, 

soki owocowe

4. Brak korkowego 

5. Apartament dla Pary Młodej na Wesele i Poprawiny 

6. Poprawiny: Zamawiający zamawia poprawiny na Sali 

…..………………… w dniu……………..… dla około………osób.

Pod określeniem „poprawiny” strony niniejszej umowy rozumują 

zapewnienie przez Wykonawcę:

A) podania posiłków zachowanych z uroczystości, inna zupa, dwa 

rodzaje skrobi, zestaw surówek.

B) Sala dostępna 6 godzin.

§3

Za wykonanie dzieła Zamawiający zobowiązuje się zapłacić 

wynagrodzenie. W kwocie ……………....... zł brutto.

§4

Wynagrodzenie płatne będzie przez Zamawiającego wg następujących 

zasad:

*Tytułem zadatku, w dniu rezerwacji kwotę 1000,00 płatną gotówką

*50 % wartości zamówienia w terminie 60 dni przed imprezą 

……………………gotówką lub przelewem:

KOS-Elektro System Sp. z o.o., Hotel KOSMOWSKI, Santander Bank 

Polska S.A. o/ Września, nr konta: 24 1090 1421 0000 0001 0337 9953, 

dnia……………….

*Pozostałą część wynagrodzenia, po odliczeniu dokonanych przedpłat, 

Zamawiający zapłaci Wykonawcy, po otrzymaniu rachunku, gotówką 

max 2 dni po zakończonej imprezie.

§5

1. Strony dopuszczają możliwość odstąpienia od umowy przez 

Zamawiającego wraz z utratą wpłaconego zadatku w terminie na 60 dni 

przed datą imprezy, dot. paragrafu 4 umowy.

2. Jeżeli rozwiązanie umowy nastąpi w terminie krótszym niż 60 dni, 

Zamawiający utraci prawo do zwrotu wpłaconego zgodnie z §4 50% 

wartości zamówienia.

3. Jeżeli odstąpienie nastąpi w okresie krótszym niż 10 dni przed datą 

imprezy Zamawiający zapłaci Wykonawcy wynagrodzenie zgodnie z §3.

4. W przypadku zdarzeń losowych możliwość przesunięcia terminu

do 12 miesięcy.

Śniadanie w formie szwedzkiego stołu w cenie.

Bezkosztowa anulacja pokoi do 60 dni przed terminem dla obu stron.

Pobyt dzieci: do 5 lat gratis - pokój z łóżkiem małżeńskim

Między 5-10 lat - doliczamy koszt śniadania pokój z łóżkiem małżeńskim

Powyżej 10 lat - koszt dostawki 95 zł/doba

Pobyt psa: do 5 kg – 25 zł/doba, powyżej 5 kg - 50 zł/doba

 

§6

Wykonawca jest podatnikiem podatku od towarów i usług o numerze 

indentyfikacyjnym VAT i za świadczone usługi wystawiona zostanie 

faktura VAT lub paragon fiskalny.

§7

W sprawach nie uregulowanych niniejszą umową mają zastosowanie 

przepisy Kodeksu Cywilnego.

§8

Strony ustalają, że zmiany dotyczące menu mogą być dokonywane 

najpóźniej na 14 dni przed imprezą. Strony ustalają, że zmiany 

dotyczące liczby gości mogą być dokonywane najpóźniej na 7 dni przed 

imprezą (forma pisemna). 

§9

Zamawiający w trakcie imprezy organizuje na własny koszt i według 

własnego uznania imprezę artystyczną lub zleca jej organizację osobie 

trzeciej. Wszelkie opłaty na rzecz Stowarzyszenia Autorów ZAiKS 

tytułem korzystania z chronionych utworów, jak również na rzecz innych 

organizacji zbiorowego zarządzania (tj. SAWP, STOART itp. - o ile 

zachodzi taka konieczność) pokrywa i reguluje organizator imprezy 

artystycznej - czyli Zamawiający. Żadne opłaty z tytułu j.w. nie obciążają 

Wykonawcy.

§10

Hotel nalicza podatek VAT zgodnie z obowiązującą na dzień podpisania 

umowy ustawą o podatku od towarów i usług i jednocześnie zastrzega, 

iż zmiana obowiązujących zapisów ustawy w zakresie stosowania 

stawek podatku VAT i ich podwyższenie spowoduje wzrost obciążenia 

podatkowego o różnicę stawki VAT. Różnicę stawek podatkowych 

zobowiązuje się pokryć Zamawiający.

§11

W przypadku zmiany stawek podatkowych bądź wzrostu cen rynkowych 

na poszczególne grupy produktów mających wpływ na koszt 

świadczonych usług, Wykonawca zastrzega sobie prawo do podwyżki 

ceny menu, maksymalnie o 15%.

§12

Umowę sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach,

po jednym dla każdej ze stron.

§13

Do umowy załączamy klauzulę RODO.

POTRZEBUJESZ FAKTURĘ VAT? Podaj NIP przed wystawieniem 

paragonu.

Zamawiający:…………………………………..………..

Wykonawca:………............……………………………

Ustalono cenę za noclegi ze śniadaniem:

DFOB X  2023 s.

RODZAJ POKOJU CENA W 2027 r.

POKÓJ JEDNOOSOBOWY

POKÓJ DWUOSOBOWY

POKÓJ TRZYOSOBOWY

POKÓJ CZTEROOSOBOWY

255 zł

300 zł

365 zł

420 zł

CENA W 2026 r.

230 zł

280 zł

350 zł

400 zł



KOSMOWSKI.PL

ZADZWOŃ, NAPISZ, ZAPYTAJ

SYLWIA
KOSMOWSKA-ŁĄCZKOWSKA

DYREKTOR HOTELU

+48 660 672 913

sylwia.kosmowska@kosmowski.pl

KOORDYNATOR DS. IMPREZ

+48 692 488 210

m.matuszak@kosmowski.pl

KAROLINA BIERNAT

+48 696 051 029

k.biernat@kosmowski.pl

MARTA MATUSZAK

KOORDYNATOR DS. IMPREZ


