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POCZTA TORTOWA
DLA KLIENTA INDYWIDUALNEGO

Torty tradycyjne

1.BIALA CZEKOLADA Z MALINA
biszkopt kakaowy, krem z biatej czekolady, mus

malinowy, zelka malinowa, prazynka malinowa

2. PISTACJA Z MALINA
biszkopt tradycyjny, krem pistacjowy, mus malinowy, zelka
malinowa, prazynka malinowo - pistacjowa

3. MICHALEK Z JAGODA
biszkopt kakaowy, krem michatkowy jasny,
mus jagodowy, zelka jagodowa, prazynka orzeszek ziemny

4. KARMEL Z BANANEM
biszkopt tradycyjny, krem karmelowy, mus
bananowy, zelka bananowa, prazynka precelkowa, migdaty w karmelu

5. OREO Z TRUSKAWKA
biszkopt tradycyjny, krem oreo, mus
truskawkowy, zelka truskawkowa, prazynka oreo

6. KOKOS Z MANGO
biszkopt tradycyjny, krem kokosowy, mus mango,
zelka mango - marakuja, prazynka kokosanka

1. ROCHER Z WISNIA
biszkopt kakaowy, krem czekoladowy rocher,
mus wisniowy, zelka wisniowa, prazynka nugatowa

Torty jednopietrowe Torty pietrowe
10-12 porcji 300 zt* 25 porcji 500 zt*

15-18 porgcji 350 zt* 30 porgcji 600 zt*
20-22 porgcji 390 zt* 35 porcji 700 zi*

*do podanych cen nalezy doliczy¢ koszt dekoracji
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POCZTA TORTOWA —
DLA KLIENTA INDYWIDUALNEGO o

Torty sezonowe

JEDEN SMAK SEZONOWY
na wiosne, lato, jesien i zime. Szczegdtowa informacja na Facbooku i
Instagramie oraz w naszej pracowni.

10-12 porgcji

15-18 porgc;ji

20-22 porgcji

od 25 porgcji 20 z¥/porcje*

Torty bezowe

1.KREM SMIETANKA - MALINA 2 FRUZ‘ELINA 2. KREM TIRAMISU - CZEKOLADA Z
kruche blaty bezowe przetozone kremem PRAWDZIWYM KAKAO
$mietankowo - malinowym, przesmarowane  Kruche blaty bezowe tradycyjno - kakaowe

fruzelina malinowa i udekorowane éwiezymi przetozone kremem tiramisu i czekoladowym,

. udekorowane biszkoptami, kawg i kakao
owocami

8 porcji (22 cm)
15 porcji (28 cm)
25 porcji (32 cm)

Torty dietetyczne
L.TORT KETO 2. TORT DLA DIABETYKA
biszkopt kokosowy, krem $mietankowy, biszkopt petnoziarnisty, krem

zelka truskawkowa, wktadka serniczek ~ $Smietankowy, fruzelina malinowa, krem| s
czekoladowy, prazynka czekoladowa

10-12 porgcji
15-18 porgcji
20-22 porgcji
od 25 porcji 20 zt/porcje*

*do podanych cen nalezy doliczy¢ koszt dekoracji
mozliwy dowoz 2,5 z4/1 km ( liczony w dwie strony)




POCZTA TOCRTOWA —
DLA KLIENTA INDYWIDUALNEGO =

Torty nowoczesne
musowy
.CYTRYNA Z BOROWKA 2. CZEKOLADA Z MALINA
mus cytrynowy otulajacy insert boréwkowy  mus czekoladowy z malinowa wktadka J
i prazynke orzechowaq na biszkopcie kakowym i wilgotnym brownie na kruchym spodzie | w1

10-12 porc;ji
15-18 porcji
20-22 porcji

kruchy/miodowy

BIAtA CZEKOLADA Z FRUZELINA TRUSKAWKOWA
kruche lub miodowe blaty przetozone kremem z biatej czekolady
z dodatkiem serka philadelphia oraz fruzeling truskawkowga

8-10 porcji
15-18 porcji

sernikowy

WANILIOWY SERNIK W CZEKOLADZIE
waniliowy aksamitny sernik, oblany czekoladg belgijska, pokrojony w

tréjkaty oraz udekorowany tematycznie do imprezy, pouktadany na
podktadzie w formie tortu

10-12 porcji
15-18 porcji

*do podanych cen nalezy doliczy¢ koszt dekoracji
mozliwy dowoz 2,5 z4/1 km ( liczony w dwie strony)




POCZTA TORTOWA
DLA KLIENTA INDYWIDUALNEGO

Serniki

1L.WANILIOWY

aksamitny sernik na kruchym spodzie, idealnie komponuje sie z zelka
truskawkowag i musem cytrynowym

2. POMARANCZOWY

delikatny pomaraficzowy sernik na spodzie brownie, zwiericzony na gérze polewg
na bazie soku z pomaranczy

3. SNICERS

kruche ciasto kakaowe, 3 warstwowy sernik z karmelem, mastem orzechowym 100% oraz
czekoladg gorzkg, polany sosem czekoladowym i prazonymi orzeszkami ziemnymi

4. MANGO

kruchy sp6d z dodatkiem kokosu, kremowy sernik mango, na gérze zelka mango i
posypka z prazonych ptatkéw migdatowych

10-12 porcji 220 zt
15-18 porc;ji 260 zi

Brownie
BROWNIE Z MALINAMI

idealnie gliniaste i przepyszne brownie z malinami

9 porcji 120 zt
15 porc;ji 160 zt

moiliwy dowéz 2,5 z4/1 km ( Iiczony w dwie strony)




DLA KLIENTA INDYWIDUALNEGO

1. MAKARONIKI

5 x pistacja

5 x rafaello

5 x malina

5 x kawa

5 x biata czekolada

2. NA PATYKU
5x cakepops oreo

5 x cakepops nutella
5 x cakepops karmel
5 x 16d truskawka

5 x l6d pistacja

3. BABECZKI

5 x rocher

5 x straciatella

5 x wanilia

5 x cytryna

5x jogurt z jagoda

4. MIX |

5 x brownie

5 x donut

5 x cake pops

5 x mini pavlova

5 x mini tartaletka

5.MIX Il

5 x makaronik

5 x babeczka

5 X monoporcja potkula
5 X mini serniczek

5 x 6d ciasteczkowy

POCZTA TORTOWA

Stodki catering typu box

25 sztuk
10-12 porcji
180 zt

25 sztuk
10-12 porcji
200 zt

25 sztuk
10-12 porgcji
260 zt

25 sztuk
10-12 porgcji
260 zt

25 sztuk
10-12 porcji
290 zt

dowéz do 10 km w cenie, powyzej 2,5 z+/1 km ( liczony w dwie strony)




POCZTA TORTOWA 1
DLA KLIENTA FIRMOWEGO o

Torty tradycyjne

1.BIALA CZEKOLADA Z MALINA
biszkopt kakaowy, krem z biatej czekolady, mus

malinowy, zelka malinowa, prazynka malinowa

2. PISTACJA Z MALINA
biszkopt tradycyjny, krem pistacjowy, mus malinowy,
zelka malinowa, prazynka malinowo - pistacjowa

3. ROCHER Z WISNIA
biszkopt kakaowy, krem czekoladowy rocher,

mus wisniowy, zelka wisniowa, prazynka nugatowa

4. KOKOS Z MANGO
biszkopt tradycyjny, krem kokosowy, mus mango,

>20 porgji 390 zt* zelka mango - marakuja, prazynka kokosanka
25-30 porcji 580 zt*
35-40 porcji 760 zt* na 70 porgcji-1450 zt
50-55 porcji 1020 zt*
65-70 porcji 1320 z*
80-85 porcji 1620 zt*
90-100 porcji 1820 zt*
110-120 porcji 2180 zt*
130-140 porcji = 2580 zt*
150-160 porcji = 2830 zt*
170-180 porcji = 3330 zi*
200 porgcji 3730 zt*

*do podanych cen nalezy doliczy¢ koszt dekoracji

przy wiekszym zamoéwieniu mozliwos¢ negocjacji cen

dowéz do 10 km w cenie, powyzej 2,5 z4/1 km ( liczony w dwie strony)




POCZTA TORTOWA

DLA KLIENTA FIRMOWEGO

Babeczki z logo firmy

1.KREM TWAROZKOWY Z FRUZELINA OWOCOWA
waniliowe/kakowe babeczki nadziane obficie

fruzeling owocowg, wykonczone kremem
twarozkowym i logotypem

babeczka 13 zt/szt

Stodki catering firmowy

. Mix | 2. Mix Il
25 sztuk 25 sztuk
10-12 os6b - 290 zt 10-12 os6b - 260 zt
5 x makaronik 5 x brownie
5 x babeczka 5 x donut
5 X monoporcja potkula 5 x cake pops
5 X mini serniczek 5 X mini paviova
5 x 16d ciasteczkowy 5 x mini tartaletka

Kiedy mozecie nas potrzebowac?
-imprezy firmowe np wigilijka, urodziny firmy
-prezenciki dla pracownikow z okazji dnia kobiet, mikotajki
-catering z okazji np. “ stodkiego czwartku” , integracja zespotu
-stodki catering lub stodki st6t na bankiety, imprezy firmowe
-mate stodycze degustacyjne stojace na paterze np w recepcji
-stodycze prezentujgce firme na tragach, konferencjach

przy wiekszej ilosci mozliwos¢ negocjacji cen
dowoéz do 10 km w cenie, powyzej 2,5 zt/1 km ( liczony w dwie strony)




POCZTA TORTOWA
DLA PAR MLODYCH

Torty tradycyjne

1.BIALA CZEKOLADA Z MALINA
biszkopt kakaowy, krem z biatej czekolady, mus

malinowy, zelka malinowa, prazynka malinowa

2. PISTACJA Z MALINA
biszkopt tradycyjny, krem pistacjowy, mus malinowy,
zelka malinowa, prazynka malinowo - pistacjowa

3. ROCHER Z WISNIA
biszkopt kakaowy, krem czekoladowy rocher,

mus wisniowy, zelka wisniowa, prazynka nugatowa

4. KOKOS Z MANGO
biszkopt tradycyjny, krem kokosowy, mus mango,

>20 porcji 390 zt* zelka mango - marakuja, prazynka kokosanka
25-30 porcji 580 zt*

35-40 porcji 760 zt*
50-55 porcji 1020 zt*
65-70 porcji 1320 z*
80-85 porcji 1620 zt*
90-100 porcji 1820 zt*
110-120 porcji 2180 zt*
130-140 porcji = 2580 zt*
150-160 porcji = 2830 zt*
170-180 porcji = 3330 zi*
200 porgcji 3730 zt*

na 85 porgji-1750zt

*do podanych cen nalezy doliczy¢ koszt dekoracji

dowéz do 10 km w cenie, powyzej 2,5 z+/1 km ( liczony w dwie strony)




POCZTA TORTOWA

Z BABECZEK

waniliowe/kakaowe babeczki nadziane obficie fruzeling

malinowg, wykoriczone kremem twarozkowym i delikatng ba beczka 13 ZI’/SZt
posypka lub owocami, utozone w ksztatcie tortu na stelazu

Z MONOPORCJI

mus malinowy/kokosowy/biata czekolada z wktadka

tworzgcy pyszna monoporcje, potozong na kruchym monoporcja od 15 z}/szt

maslanym ciasteczku, utozone w ksztatcie tortu na
stelazu

Z MINI PAVLOVYCH

chrupigce minibezy podane z fruzeling truskawkowa i
delikatnym kremem z dodatkiem serka philadelphia, ozdobione
Swiezymi owocami i utozone w ksztatcie tortu na stelazu

mini pavilova 16 z#/szt

Podziekowania dla gosci

lizak bezowe w woreczku celofanowym 10zt/szt
makaronik w pudeteczku 12 zt/szt
minibeziki w rozku ( 9 szt) - 16 zt/szt
babeczka w pudeteczku 15 zt/szt
ciasteczko maslane/piernik z dedykacja w woreczku celofanowym 13 zt/szt




SLODKI STOL

Stodki stot premium

>20 osob
30-35 oso6b

45-50 osob
60-65 osob
75-80 osob
90-95 osob
110-120 osoéb
135-145 oso6b
160-170 osoéb
185-195 osoéb

POCZTA TORTOWA

1200 zt
1800 zt
2400 zt

2900 zt

3400 zt
4000 zi
4700 zi

5300 zt
6000 zt
6700 zt

W cenie:
-5 roznych rodzajéw stodyczy,
-2,5 sztuki stodyczy na osobe,

-podstawowa dekoracja [podesty, patery, wazoniki, pojedyncze kwiatki, itp),

-utozenie stodyczy

dowéz do 10 km w cenie, powyzej 2,5 zt/1 km ( liczony w dwie strony)




POCZTA TORTOWA

MALE SLtODYCZE NA SZTUKI ORAZ -'.
DO WYBORU NA SLODKI STOL [

Mate stodycze

do wyboru na sztuki ( min 6 szt jednego rodzaju)

z4/1szt
BABECZKA ....coviiiiieennnnnnnnn. PERSONALIZACJA ((+ 2 ZL/SZT)euvrrneennennnn. 13
TARTALETKA (8 CM SREDNICA) . .ttt ettieeetieeenaeeanaeesnaeesnaeeenneeennn 14
DESEREK W SLOICZKU (TIRAMISU, PTASIE MLECZKO, PANNA COTTA,
MALINOWA CHMURKA, ETON MESS, OREO, KROWKA).....oovviiiiiiieennnennnnn. 12
CAKE POPS (LIZAK CIASTECZKOWY ) uuuttutetaeetnaeeunaeeeneeenneeenneeennaeennnnns 10
DONUT ( WANILIOWY, CZEKOLADOWY )..iuunitieetteeennaeennaeennaeesnaeennnnens 10
DONUT NADZIEWANY KREMEM . ...ouuuiiitiittitetieetuaeeenaeeenaeennaeennasennnns 14
MINT DONUT (15 SZT ) tuutttnieetnaeeunaeesneeenneeenneeeaneeesneeesnneessaeeenneeennnns 16
MINI PAVLOVA Z KREMEM . ..uuitnitttetetaeettaeeeneeaanaeennaeesnaeesnneesnneeennn 16
MINT SERNICZEK . .uetutttaeetnaeeeuaeeeteeeaneeeaneeesnasesaaeessneeennesennesesneeennns 12
MAKARO N LK ..ttt ettt ttie e etieeeteeetaeeeeneeaneeennesesnesesnesesnnsesnnneennns 7
MINTI TORCIK MIOD OWY L \tttitiititieeeteeernaeennaeesnaeessneesnneesnneeesneeesneeennn 16
MONOPORCJA POLKULA/SERCE GEOMETRYCZNE....covvueiruieernnaeennanennnnns 15
MONOPORCJA CYLINDER .. .tttttteettaeetaeetnaeetnaeeenneeennaeenneeesneeesnnnees 18
CAKE SICLES ( LOD CIASTECZKOWY/MUSOWY ) ..utiuiiiiaieinaeernaneennaeennnnns 14
3T -3 15
LIZAK BEZOWY o uttittttieeeteeeanaeeaneesaneesanneesneeesnasesnneessnsessnessnneeennenns 7
I 12

mozliwy dowoz 2,5 z¢/1 km ( liczony w dwie strony)




ZASADY ZAMAWIANIA | PRZYDATNE INFORMACJE

1.Jak zaméwié? Zamoéwienia nalezy sktadaé¢ przez Facebooka lub Instagram,
poprzez wiadomos¢ prywatng. Mozna kontaktowac sie rowniez telefonicznie
pod numerem 537 070 229, wtedy podsumowanie wysytamy wiadomoscig sms.

2.Potwierdzeniem przyjecia zamowienia jest wylacznie przestane przez nas
podsumowanie zamoéwienia oraz wptacony zadatek .

3.Zadatek jest bezzwrotny, ptatny na konto bankowe w ciggu 2 dni roboczych i
wynosi ok 30% zamdéwienia. W tytule prosze wpisa¢ zamawiany produkt ( np
tort, babeczki, stodycze) + date wykonanej ustugi. Numer konta do zadatku:

04 1140 2004 0000 3702 8514 3864

4.Torty tradycyjne majg 3 przelozenia kremem, torty sezonowe i dietetyczne
maja 2 przetozenia kremem i wszystkie sg wysokie na ok 12/13 cm i o Srednicy:
10-12 porcji - 16 cm

15-18 porcji - 18 cm

20-22 porcje - 20 cm

5.Tort zawsze jest wydawany na sztywnym podkiadzie oraz pakowany w
pudetko ( w cenie).

6.Zdjecie tortu, jaki mamy wykona¢ zawsze jest dla nas i stuzy inspiracji,
dlatego efekt koncowy moze nieznacznie rézni¢ sie od inspiracji, ale
wykonanie tortu zostanie zachowane w podobnym stylu.

7.Torty i stodkosci s3 wykonane wytacznie z naturalnych sktadnikéw, nie
uzywamy ulepszaczy smaku ani zadnej innej chemii, nie oferujemy réwniez
masowej produkcji, a jedynie pod indywidualne zaméwienie klienta.

8Jesli w naszym menu nie znalazieS swojego ulubionego smaku albo
chciatbys wprowadzi¢ zmiany w naszych propozycjach smakowych, daj nam
znac - cos poradzimy :)

9.Przyktadowe ceny dekoracji:

-figurka 3d - od 60 zt

-figurka 2d - od 30 zt

-kwiaty zywe - od 7 zt/sztuka ( réza, gozdzik)
-owoce Swieze ( rozne) - od 30 zt

-stodycze (rézne )- od 30 zt

-topper - od 20 zt/sztuka

-wydruk cukrowy - 45 zt/kartka a4

10. Dane firmy:
Poczta Tortowa. Stodkosci z dowozem. Klaudia Nogty
ul. Koscielna 13

44-264 Jankowice Rybnickie
POCZTA TORTOWA

Stodkosci z dowozem



- ZASADY BEZPIECZNEGO PRZECHOWYWANIA TORTOW | SLODKOSCI -

1.Skonsumuj do 24 h od odebrania.
2. Przechowuj koniecznie w lodéwce.

3. Tort kroj ostrym ditugim nozem. W razie potrzeby
zamocz n6z w gorgcej wodzie i wytrzyj do sucha.

4.Przed pokrojeniem tortu wyciagnij go z lodowki
na ok 20 min, aby sie lekko ocieplit.

ZASADY BEZPIECZNEGO PRZEWOZENIA TORTOW I StoDKoSCI

1. Przewo6z na ptasko ( podtoga lub bagaznik). Nigdy
nie na kolanach!

2. Pudetko przenos na uchwyt podtrzymujac karton
od dotu oraz trzymaj koniecznie prosto.

3. Po dotarciu na miejsce wiéz od razu do lodowki.

4. Jesli przewozisz tort lub stodycze dalej koniecznie
wypozycz lub zakup termobox, ktory uchroni je
przed zepsuciem i utrzyma w odpowiedniej
temperaturze.

POCZTA TORTOWA

Stodkosci z dowozem



